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A consommer avec modération

 12,5 cl 46 cl 75 cl

AOC Côtes-du-Rhône – Rouge 5 € 16 € –
IGP Collines Rhodaniennes – Syrah, Maison Orcia 6 € – 25 €
Fruits noirs, tanins souples, légèrement poivré

AOC Vacqueyras – Domaine les Ondines 2019 – – 31 €
Complexe sur des notes de fruits noirs bien mûrs

AOC Coteaux bourguignons – Maison Orcia 2020 5 € 16 € 24 €
Véritable bombe de fruits

AOC Saumur Champigny – Glouglou, Sables Verts 2020 – – 33 €
Fruits rouges acidulés, frais et gouleyant

AOP Crozes–Hermitage – Papillon, Gilles Robin 2020 – – 45 €
Fruité et légèrement épicé

AOC Morgon – Grange Cochard 2020 – – 48 €
Aromatique, élégant et structuré

AOP Saint-Joseph – Rorée Louis Cheze 2019 – – 59 €
Gourmand, sublimé par des notes de fruits rouges

AOC Chateauneuf–du–Pape – Maison Orcia 2018 – – 72 €
Epicé, réglissé et tanins souples

DOP Campi Flegrei – Piedirosso, Domaine Farro 2020 – – 25 €
Vin volcanique, fumé et racé

DOC Bardolino – Pasqua 2019 5,5 € – 25 €
Fruité et léger

DOC Montepulciano – Antico Blasone 2019 6 € – 25 €
Elégant, racé et vanillé

IGP Primitivo – Pasqua, Les Pouilles 2020 – – 33 €
Fruits noirs, boisé et tanins souples

IGP Pays d’Oc – Viognier, Maison Orcia 2019 6 € 16 € 25 €
Minéral, notes de fruits blancs

IGP Côtes de Gascogne – Joÿ, Domaine de Joÿ 2020 6 € 16 € 25 €
Moelleux et fruité

DOC Luma Grillo – Domaine Cellaro, Sicile 2021 6,5 € – 26 €
Croquant et équilibré

AOC Saint Véran – Maison Orcia 2017 6,5 € 19 € 30 €
Minéral, notes d’agrumes

AOC Muscadet – La Mer Qu’on Voit Danser 2018 – – 30 €
Elégant, salin et minéral

AOC Chablis – Michel Laroche 2019 – – 30 €
Puissant, racé et minéral

AOC Côtes-du-Rhône – Rosé 5,5 € 16 € –
Sec, fruité et frais

IGP Méditerranée – Les bras m’en tombent 2021 – – 25 €
Frais et croquant sur des notes de fruits rouges.

AOC Coteaux d’Aix – Château du Seuil 2021 – – 28 €
Gourmand, frais et affiné

IGP Pays d’Oc – Argali Puech haut 2021 – – 33 €
Généreux, acidulé et frais

AOC Champagne – Brocard Tradition 10 € – 70 €
AOC Champagne – Gosset Grande Réserve – – 105 €
DOC Prosecco blanc – Cà Belli 5,5 € – 24 €
DOC Prosecco rosé – Cà Belli 2020 6 € – 25 €
Vif, léger et rond

DOC Lambrusco – Amabile 5 € 14 € 22 €
Vin rouge doux, pétillant, cerise croquanteC
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